
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Frisch auf den Tisch  
 

Bei uns kommen nur frische und beste Produkte zum Einsatz, daher sollte man 35 Minuten nicht als 
Wartezeit verbuchen, sondern als Zeit der Vorfreude auf ein frisch zubereitetes Essen.  

 
Bei hohem Gästeaufkommen kann es gelegentlich auch zu einer längeren Zeit der Vorfreude 

kommen. 
Sollte dies der Fall sein, wird einer unser Servicemitarbeiter Sie darüber informieren.  

Wir bitten daher um ihr Verständnis. 
 
 

Nachhaltigkeit 
  

Bei uns wird nur Fleisch verwendet das nicht aus Massentierhaltung stammt. 
Ebenso achten wir beim Fisch darauf, dass er aus nachhaltigen Fängen oder 

aus qualitativ hochwertiger Zucht stammt. 
 

Regional  
 

Saisonale Produkte aus der Region sind ein fester Bestandteil unserer 
wechselnden Karte. 

Sollten Sie Fragen, Anregungen oder Wünsche haben, zögern Sie nicht unser Servicepersonal 
anzusprechen.  

 
 

Wir wünschen Ihnen Guten Appetit. 

 

 



 
 

Saisonal 
 
 
 

Gebackener Camembert 
 4|17|23 

 Kandierte Nüsse | Orangenfilets | Feldsalat | Kirschtomaten |  
 Honigvinaigrette | Preiselbeeren | Baguette     13,90 Euro 
 
 
 
 
 Tafelspitz  
 5|17 

 Kartoffel-Wirsing-Strudel | Meerrettichschaum    21,50 Euro 
 
 
 
 
 Kalbsfrikadelle 
 25 

 Kaiserschoten | Kartoffel-Selleriepürrée      17,20 Euro 
 
 
 
 
 Gebratene Schollenfilets 
 4|20 

 Bärlauch-Kartoffelstampf | Mairübchen in Petersilienbutter| 
Baconchip          22,50 Euro 

 
 
 

 
 
 
 



 
 
Suppen  

 
 

Krabbensuppe 
 4|15|17|18|20 

 Nordseekrabben | Cognac |Brot       7,90 Euro 
 
  

Cremesuppe von Glückstädter Tomaten 
 15|17 

 Frittierter Rucola | Brot        6,50 Euro 
 
 
 Französische Zwiebelsuppe 
 17|23 

 Croutons | Käse         6,90 Euro 
 

  
 
  

Vegetarisch 

 
 
Stilbruch´s Veggie Enchilada 
2|4|15|17 

 Tortilla | Gemüse | Käse | Tomatensauce | Sour Creme   14,50 Euro 
 
 

Sellerieschnitzel 
 19|17|25 

 Feldsalat | Orangenfilets | Kirschtomaten| Honigvinaigrette   15,50 Euro 
 
 
  

 
 
 

 



 
Fleisch 

 
 
 Schnitzel Wiener Art 
 5|17|19 

 Bratkartoffeln | Salat        14,90 Euro 
      dazu Jägersauce   zzgl.  3,00 Euro 
 

Homestyle Currywurst 
 4|15|23 

 Tomaten-Currysauce | Jalapenos | Röstzwiebeln | Pommes   11,90 Euro 
 
 

Stilbruch´s Enchilada Hähnchen 
 2|4|15|17 

 Tortilla | Hähnchenbrust | Gemüse | Käse | Tomatensauce | 
Sour Creme          14,90 Euro 

 
 

  

 
Fisch 

 
Hamburger Pannfisch 

 4|5|15|20|23|26 

 Fischfilets | Senfsauce | Bratkartoffeln      21,90 Euro 
 
 

Schollenfilets Finkenwerder Art 
5|20 

Speckstippe | Salzkartoffeln       21,50 Euro 
 
 
Gebratenes Zanderfilet 

 5|20 

 Spitzkohl in Rahm | Baconchip | Salzkartoffeln     22,50 Euro 
 

 
 

 



 
 

stilbruch Burger 
 
200 Gramm saftiges Fleisch vom Holsteiner Rind oder  Hähnchenbrustfilet in knuspriger 
Panade | knackiger Salat | Haussauce. Unsere Burger werden alle aus regionalen Produkten 
hergestellt.  
 

Brötchen zur Wahl:  
Sesam (der Klassiker)  - Ciabatta (das Herzhafte) – Brioche (das Süße) 
 

Patty: 
200 Gramm Rinderpatty oder 200 Gramm Crunchy Hähnchenbrustfilet 
 

• Bacon Cheese 5|15|23 
Bacon | doppelt Chestersauce      13,90 Euro 
 

• Babo 5|15|23|26 
Bacon | Röstzwiebeln | Chestersauce | BBQ-Sauce   14,90 Euro 
 

• Waldschrat 15|23 
Champignons-Zwiebeln  |Chestersauce | Kräuterschmand  14,90 Euro 

 

• Veggie 15|23 
Grillgemüse | Chestersauce | Creme Fraiche     14,50 Euro 
 

• Beef Brother 5|15|19|23|26 
Doppeltes Patty | Knoblauchmayo | Bacon | Spiegelei | Chester  16,90 Euro 

 
 

Beilagen: 
Belgische Pommes 4,00€ | Süßkartoffel Pommes 4,50€ | Käsemaccharoni 4,80€ | 
Chili-Cheese-Fries 6,00€ 

 

 
Dips je 1,50€: 

 Trüffelmayo | Aioli | Chili Cheese | Curry | Haussauce  
 

 
Extras: 

 Chester 1,50€ | Bacon 1,50€ | Spiegelei 1,50€ |Jalapenos 2,00€|Champignons&Zwiebeln 3,00€ 

 Extra Patty 6,50€ 



 
 

Dessert 
 
 Gemischtes Eis  
 4|23 

 Erdbeere | Schokolade | Vanille       4,50 Euro 
 
  

Schwedeneisbecher 
 2 Kugeln Vanilleeis | Eierlikör | Apfelmus | Sahne    7,20 Euro 
 
 
 Eis & Heiss 
 2|4|15| 

 2 Kugel Vanilleeis | warme Kirschen      6,90 Euro 
 

 
Schokoladenküchlein 
2|4|15|19|23 

 Vanilleeis | Topping         7,50 Euro 
 
 
 
 
 

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe in Lebensmitteln: 
 
1 Phosphat         20 Fisch 
2 Geschmacksverstärker  11 Gewachst    21 Erdnüsse 
3 Antioxidationsmittel   12 Geschwärzt    22 Sojabohnen 
4 Konserv.stoffe   1 3 Milcheiweiß    23 Milch 
5 Nitritpökelsalz   14 Eiklar    24 Schalenfrüchte 
6 Farbstoff    15 Stärke    25 Sellerie 
7 Süsstoff    16 s. Verpackung   26 Senf 
8 Chinin    17 Gluten    27 Sesamsamen 
9 Geschwefelt    18 Krebstiere    28 Schwefeldioxid 
10 Koffein    19 Eier     29 Weichtiere 

 
    

 

 



 
 
14.00-17.00 Uhr  

Kaffeezeit 
 

 

Riesenwindbeutel 17|19|23 
 

• Schwarzwälder Kirsch 
Schokoladeneis |Sahne | Kirschen | Rum 15     7,50 Euro 
 

• Schwedentraum 
Vanilleeis | Sahne | Apfelmus | Eierlikör 4     7,50 Euro 
 

• Friesen Art 
Vanilleeis | Sahne | Pflaumenmus 4      6,90 Euro 
 

 
 Hausgemachter Apfelstrudel 4|17|19|23 

Vanilleeis | Sahne          5,50 Euro 
 
  
  
 

Hausgemachte Waffeln 17|19|23 

 
•  Puderzucker        3,00 Euro 

 
•  Puderzucker | Vanilleeis       4,50 Euro 
 
• Puderzucker | Vanilleeis | Sahne      5,10 Euro 
 
• Puderzucker | Vanilleeis | Sahne | warme Kirschen15   6,90 Euro 

 
 
 


